
Klassische

Menü I
Pulled Pork mit BBQ-Sauce,
Brötchen und Coleslaw

ab 15 Personen 13,00 € p.P.

Menü II
Rinderbraten garniert mit Champignons, 
Putengeschnetzeltes in Frischkäse mit
Cocktailtomaten,
Rosmarinkartoffeln, Bandnudeln,
Klassische Gemüsepla�e,
Pfirisch-Maracuja Creme

ab 15 Personen 17,50 € p.P.

Menü III
Melone mit Serrano Schinken, An�pas�,
Gefüllter Pizzabraten (Geflügel),
Gambas Sweet Chili,
Schwenkkartoffeln, Aglio Olio Röschen,
Klassische Gemüsepla�e,
Weintrauben-Tiramisu

ab 15 Personen 18,50 € p.P.

Menüvorschläge

Kleine Häppchen

Fingerfood

Klassischer Nudelsalat

Krautsalat

Bohnensalat

Waldorfsalat

Rohkostpla�e

Feldsalat

Hausgemachter Kartoffelsalat

Salate

Fruch�ge Cremes aus verschiedenen Obstarten wie 

Ananas, Erdbeeren, Pfirsich-Maracuja, Preiselbeeren

Schwarzwäldercreme

Mandarinen-Lasagne

Weintrauben-Tiramisu

Herrencreme

Vanille Mousse

Schokoladen-Trüfel-Creme

Rotwein- oder Weißweincreme

Bayrische Creme mit Erdbeerspiegel

Dessert

Käsebre� mit Käsespezialitäten aus Europa

Käsespezialitäten



Canapees in zahlreichen Varianten

Bague�e und Brötchen, belegt mit Wurst, Braten, 
Schinken und Käse

Für den Empfang oder zwischendurch

Fein abgeschmeckte Suppen nach Ihrer Wahl

Krabbencocktail

Tomate Mozzarella

Fischpla�e mit Meerre�ch-Sahne

Italienische und spanische Vorspeisen

Melonenschiffchen mit rohen Schinken

Vitello tonnato

Frischkäserolle mit verschiedenen Füllungen

Lasagne - Bla�spinat Lachs, Bolognese Art, Gemüse

Vorspeisen

Züricher Geschnetzeltes

Schweinemedallions in Pfeffer- oder 
Champigonrahmsauce

Pulled Pork

Krustenbraten

Gyrosbraten mit Zwiebeln und Knoblauch

Italienischer Braten mit frischen Kräutern und 
Knoblauch

Rus�kales Spanferkel, zart im Geschmack

Gegrillte Haxen

Spießbraten gefüllt mit Schinken und Zwiebeln

Schweinefleischspezialitäten

Kalbsbraten/-ragout mit Steinspilzsauce

Lammkeule

Toskanisches Lammragout

Zarter Lammrücken mit Kräutern der Provence

Kalb- und Lammfleischspezialitäten

Geschnetzeltes „Stroganoff-Art“

Gulasch

Rheinischer Sauerbraten

Feiner Tafelspitz in hausgemachter 
Remouladen- oder Apfel-Meerre�ch-Sauce

Rinderbraten garniert mit Champignons

Rindfleischspezialitäten

Hähnchenbrust Hawaii mit Ananas-Currysauce

Putendöner (streifen)

Gebratene Gänsebrust

Gegrillte Hähnchenschenkel

Knusprige Gänsekeulen zur Saison

Putenbraten gefüllt mit Bla�spinat, Käse und 
einem Hauch Knoblauch

Putengeschnetzeltes in verschiedenen 
Varia�onen

Geflügelpfanne mit Zutaten aus der 
chinesischen Küche

Geflügelspezialitäten

Hirschgulasch

Hirschbraten in Rotwein gebeizt

Wildschweinbraten mit Pfifferlingen

Rehrücken/-braten mit Pilzen der Saison

Wildspezialitäten

Pochierter Lachs

Gambas in Sweet Chili Sauce

Rotzungenröllchen gefüllt mit Zucchini und 
Möhren mit Zitronenbu�ersauce

Fischgra�n aus Seelachs, norwegischem Lachs 
und Riesengarnelen 

Lachs auf Bla�spinat
mit Zitronenbu�ersauce

Fischspezialitäten

Kartoffelgra�n

Rosmarinkartoffeln

Spätzle

Bandnudeln

Schwenkkartoffeln

Röstkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

Beilagen

Klassische Gemüsepla�e mit Blumenkohl, 
Broccoli, Erbsen, Möhren, Bohnenwickel, 
Kohlrabi und Rosenkohl

Gemüsegra�n

Rotkohl mit Apfelstücken

Sauerkraut mit Schinkenwürfel

Gemüse


